
 La terrasse d’Eva 

Menu

Restaurant - Snack
sur place ou à emporter

Ouvert
de Mai à Juin et Septembre

de 9h à 19h
Ouvert tous les soirs sur réservation au

07 68 93 92 12

Ouvert
Juillet et Août
de 9h à 21h

Fermé le jeudi soir



Paninis
1 Panini au choix + Frites & Salade verte + Boisson*  10.50€

Le Classique   5.50
Pain panini, jambon blanc, Mozzarella, tomate  

Le Roma 6.00
Pain panini, jambon cru, tomates séchées, Mozzarella, pesto 

Le Drômois 6.00
Pain panini, jambon cru, fromage de chèvre, miel  

En accord avec le label Biovallée, nos produits, autant que possible,
sont issus de l’agriculture biologique et/ou locale.

Sandwichs Froids

1 Sandwich au choix + Frites & Salade verte + Boisson*  11€ 

Le Parisien 5.50
Baguette, jambon blanc, Comté, beurre, cornichons 

05.6 neilatI’L
Baguette, jambon cru, tomates séchées, roquette, Parmesan, pesto

Le Thon 5.50
Baguette, thon à la mayonnaise, oignon, salade, tomate
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Burgers
1 Burger au choix + Frites & Salade verte + Boisson*  13€

Le Comté  8.50
Pain burger, steak haché 180g, Comté, oignon, salade, tomate 

Le Berger  8.50
Pain burger, steak haché 180g, fromage de chèvre, 
oignon, salade, tomate

00.9 niacirémA’L
Baguette, steak haché 180g, Comté, oignon, salade, tomate 

Le Végétarien 8.50
Pain burger, galette de légumes, Chèvre ou Comté, oignon, salade, tomate



En accord avec le label Biovallée, nos produits, autant que possible,
sont issus de l’agriculture biologique et/ou locale.

1 sandwich froid 
   au choix
1 paquet de chips
1 cannette 33cl
1 fruit

Menu Pique Nique 
8.50€*

à emporter uniquement

Steak haché 
ou jambon blanc
Frites & salade
1 sirop
1 petit Mister Freeze

Menu Enfants 
8€

Apéro Tapas  6€

Assortissement de tapas
ou

Planche de charcuterie

10€
Notre Spécialité
 La Gaufre Salée
 Gaufre salée maison et sa mousse de chèvre 
 accompagnées de salade verte 

Les Assiettes
Le Carpaccio de Boeuf 12.50
1 assiette de carpaccio de boeuf 
accompagnée de frites & salade verte  

Le Gratin de Ravioles 12.50
Gratin de ravioles au fromage de chèvre
accompagné de salade verte  

La Salade Composée 12.50
Grande salade composée suivant l'humeur du chef  

Le Steak Haché Frites 10.00
Steak haché 180g accompagné de frites et salade verte  

Barquette de Frites 3.00  
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Les Desserts
Gaufres maison 
Sucre  3.00
½ sucre  2.00
Nutella  4.00
½ Nutella  2.50

Panini Nutella  3.50

Café gourmand  6.50

Boissons Chaudes
Espresso  1.60

Double espresso  3.00

Café latte  2.50

Cappuccino  2.60

Thé ou infusion  1.60

Chocolat Chaud  2.60

 La terrasse d’Eva 

Les Glaces
Glace Terre Adélice
1 boule 2.70
2 boules  4.00
3 boules  5.50

Magnum  3.00

Mister Freeze  1.50

Mister Freeze XXL  2.50



Boissons Fraîches
Sirop artisanal à l’eau 25cl  1.60
Pêche abricot, menthe, fraise, grenadine, cassis, citron

Diabolo sirop 25cl 2.50

Sodas 33cl 2.60
Coca-Cola,Coca-Cola Zéro, Orangina, Schwepp’s agrum,
Lipton Ice Tea Pêche, Oasis Tropical

Sodas Biologiques 33cl 3.20
Cola Bio, Limonade Bio

Jus de pomme artisanal 25cl 3.00

Smoothies 33cl 4.00
Ananas, coco/fraise, orange, menthe fraîche/mangue, fraise, coco/mangue, ananas, citron vert 

Eau minérale 50 cl 2.00

Eau minérale pétillante 50 cl 2.60

Apéritifs
Verre de Vin 2.00

Verre de Clairette tradition Bio (JC Raspail, Drôme) 00.4 

Kir (mûre, cassis, framboise, pêche de vigne) 00.3 

Kir Royale à la Clairette de Die  4.50

Pichets de vin  
1 Litre : 10.00 ½ Litre : 6.00  ¼ Litre : 3.50

 

 Bière artisanale bio (Pleine Lune, Drôme) 
 25cl blonde pression 2.70
 50cl blonde pression 5.00
 33cl blanche ou ambrée bouteille 4.00
 6 x 33cl blanche ou ambrée bouteilles 20.00

 Bière Canette 33cl (Heineken) 2.60

La vente d’alcool et de tabac est interdite aux mineurs de moins de 18 ans. Les boissons alcoolisées sont vendues uniquement au cours 
d’un repas/Prix TTC en Euro. Service compris. Etablissement non soumis à TVA. Provenance des viandes et liste des allergènes dispo-
nibles au bar. Les plats faits maison sont élaborés sur place à partir de produits bruts.


